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L e p a s s e p o r t  M i c r o b r a s s e r i e  e s t  l ’o c c a s i o n i d é a l e  p o u r           
v i s i t e r  l e s  m i c r o b r a s s e r i e s ,  b r a s s e r i e s  e t  c i d r e r i e s  d e           
Montréal  et  ses a lentours .  Ce passeport  est  une inv i tat ion 

à  la  découverte  des produits  et  du savoir-fa i re  loca l .   

À chacun de vos arrêts ,  vous pourrez  chois i r  à  t ravers  une 
s é l e c t i o n d e p r o d u i t s  ( b l a n c h e ,  b l o n d e ,  r o u s s e ,  c i d r e              

houblonné)  proposée par  les  établ issements .

Nous vous invitons à  vous rendre dans les  17 établissements 
part ic ipants  af in  de découvr i r  leur  sé lect ion de 41 

dégustat ions (35 b ières et  6  c idres)  jusqu’au 30 avr i l  2017.

V I V E Z  D E S  
E X P É R I E N C E S  

U N I Q U E S
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• Le pourboire  n’est  pas inc lus

• 1 Passeport  Microbrasser ie  par  personne,  d ’autres  
   peuvent  être  offerts  en cadeau

• Vous devez présenter  votre  passeport  dès votre  arr ivée

• Le passeport  est  va l ide une fo is  dans chacun des        
   établ issements part ic ipants

• Le Passeport  Microbrasser ie  expire  le  30 avr i l  2017

• Ne peut  être  jumelé à  aucune offre  ou promotion,  non 
   cumulable ,  non monnayable

• Non val ide le  30-31 décembre 2016 et  le  1er  et  2  
   janvier  2017

• La séléct ion des produits  peut  var ier  en fonct ion des     
   sa isons et  de la  product ion

Q U E L Q U E S
R E C O M M A N D A T I O N S
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5080 St-Ambroise,  
Montréal ,  QC H4C 2G1

www.mcauslan.com

(514)  939-3060
Lundi

Mardi  au Jeudi
Vendredi  -  Samedi

Dimanche

Fermé
16h - 23h
16h - 1h
Fermé

H E U R E S

Samedi
Dimanche

CONTACT

Au f i l  des années,  la  Brasser ie  McAuslan est  devenue un 

l i e u  i n é v i t a b l e  d a n s l ’ u n i v e r s  b r a s s i c o l e  q u é b é c o i s  e t  

canadien .

Le Pub L’Annexe St-Ambroise bénéf ic ie  d ’une bout ique 

S t - A m b r o i s e e t  v i e n t  c o m p l é t e r  c e s n o u v e l l e s                   

i n f r a s t r u c t u r e s a v e c u n e m i n i  s a l l e  d e b r a s s a g e à      

d isposit ion af in  d ’expér imenter,  d ’ innover  et  de déguster  

les  b ières exc lus ives au pub.

A u j o u r d ’ h u i ,  l a  B r a s s e r i e  M c A u s l a n ,  p i o n n i è r e  

a v a n t- g a rd i s t e  d e s m i c ro b r a s s e r i e s  a u Q u é b e c e t  a u 

Canada,  est  p lus  que jamais  prête  et  f ière  à  re lever  les  

nouveaux déf is  tout  en protégeant  f idè lement  ce  qu i  a  

f a i t  s a  f o r c e d e p u i s  t a n t  d ’ a n n é e s :  l a  q u a l i t é                      

except ionnel le  de ses b ières .

L’ A N N E X E  S T- A M B R O I S E

Pale Ale

India  Pale  Ale

Double  India  Pale  Ale

Session IPA

Noire  à  l ’avoire

Abr icot

Rousse

Cream Ale

Scotch Ale

Bière du mois

S É L E C T I O N  D E  L ' É T A B L I S S E M E N T

3 dégustat ions parmi  :
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1219 Rue Crescent ,  
Montréal ,  QC H3G 2B1

www.brutopia .net

(514)  393-9277

S É L E C T I O N  D E  L ' É T A B L I S S E M E N T

CONTACT

Ouvert  depuis  1997,   Brutop ia  est  un b ist ro-brasser ie  

dans le  centre-v i l le  de Montréal  où on y  sert  des b ières 

f ra îches et  savoureuses .  

Les b ières du Brutopia  sont  toutes des a les  ent ièrement  

nature l les ,  brassées à  l ’anc ienne.

N o u s u t i l i s o n s p r i n c i p a l e m e n t  d e s m a l t s  c a n a d i e n s ,  

a u x q u e l s  n o u s a j o u t o n s d e s m a l t s  b r i t a n n i q u e s d e 

s p é c i a l i t é  p o u r  o b t e n i r  d e s t e i n t e s e t  d e s s a v e u r s  

part icu l ières .  Nos houblons proviennent  des États-Unis ,  

un houblon Gold ing Leafs  du R.-U.  servant  au houblon-

nage à  cru  ( I .P.A .P. ) .

Un endro it  idéal  où vous avez la  chance de savourer  une 

b o n n e b o i s s o n m o u s s e u s e e n i n t é r i e u r  c o m m e e n 

extér ieur  grâce à  un personnel  accuei l lant .  D’autant  p lus  

que des b ières à  la  pression importées et  microbrassées 

sont  offertes .

L e b r a s s a g e e s t  a s s u ré p a r  l e  m a î t re - b r a s s e u r  C h r i s  

Downey et  le  brasseur  John Fa i rbrother.

B R U T O P I A

Jeudi  et
Vendredi 12h - 3h

H E U R E S

IPA

Honey beer

Nut  Brown ale

Extra  b londe

Pale  a le

Imper ia l  IPA

Imper ia l  Stout

Extra  b londe

Raspberry  b londe (sa ison* )

Chocolate stout  (sa ison* )

Scotch a le  (sa ison* )

*Bière  d isponib le
en fonct ion  de  la  sa ison

4 dégustat ions parmi  les  bières maison :

4

Passeport  non-appl icab le  la  f in  de  
semaine  de  la  Sa int-Patr ick
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Lundi  au Mercredi
Jeudi  au Samedi

Dimanche

11h - 23h
11h - 3h
12h - 23h

H E U R E S

CONTACT

L a m i c r o - b r a s s e r i e  a r t i s a n a l e  B i s t r o - B r a s s e r i e  L e s 

Sœurs Gr ises vous emmènera dans son univers  un ique 

avec de savoureuses b ières ,  sa  cu is ine du terro i r  et  son 

fumoir.

Une cu is ine réconfortante ,  9  l ignes de b ières maisons,  

un menu de b ières boute i l les  et  de v ins  en importat ions 

p r i v é s e t  q u e l q u e s c o c k t a i l s  b i e n m i xé s ,  v o i l à  t o u t  l e  

nécessa i re  af in  de vous of f r i r  une expér ience cu l ina i re  

d i g n e d e c e  n o m !  D e l a  c ô t e - l e v é e f u m é e a u b o i s  d e 

cer is ier  jusqu’à  son popula i re  porc  eff i loché sauce BBQ 

et  s i rop d ’érables ,  de magnif iques ass iettes  à  partager  

sont  auss i  offertes  pour  un peu p lus  de dynamisme et  

de conviv ia l i té !

Le b istro  est  tout  auss i  reconnu pour  ces 5 à  7  enlevant ,  

son long comptoir  bar  pour  les  amoureux d’une ambiance 

p l u s  d é c o n t r a c t é e e t  u n e s p a c e t a b l e s  p o u r  u n b r i n  

d ’ int imité !

Camél ia

Marquis  de Vaudreui l

Nin ja  IPA

B I S T R O - B R A S S E R I E
L E S  S O E U R S  G R I S E S

32 Rue McGi l l ,
Montréal ,  QC H2Y 3W5

www.bblsg.com

(514)  788-7635

S É L E C T I O N  D E  L ' É T A B L I S S E M E N T

3 dégustat ions parmi  :

5

S
P
E
C
IM

E
N

S
P
E
C
IM

E
N

S
P
E
C
IM

E
N



6634 rue Saint-Hubert ,
Montréal ,  QC H2S 2M3

www.bar levest ia i re .com

(514)  564-3823
Lundi  -  Mardi

Mercredi
Jeudi  au Samedi

Dimanche

Passeport  non-appl icab le  le  lund i

16h - 00h
16h - 1h
16h - 3h
16h - 00h

H E U R E S

CONTACT

Depuis  4  ans maintenant ,  le  Vest ia i re  s ’est  confortable-

m e n t  i n s t a l l é  s u r  l a  P l a z a S t- H u b e r t .  S i t u é d a n s l e  

q u a r t i e r  Ro s e m o nt ,  à  d e u x p a s d u m ét ro B e a u b i e n ,  l e  

Vest ia ire  est  un bar  spécial isé  en bières de microbrasse-

r ies  art isanales  québécoises et  var iées .  De la  b ière ,  i l  y  

en a  pour  tous les  goûts !  Vous n’aurez que l ’embarras 

du choix .  Avec une sélect ion qui  s ’étend à  travers  16 fûts  

et  p lus  d ’une t renta ine de boute i l les  d i f férentes ,  nous 

avons de quoi  sat isfa i re  autant  l ’amateur  de b ières que 

l ’ép icur ien en quête de bons produits .

Mais  attention!  Même si  le  houblon constitue une rel igion 

a u s e i n  d e s m u r s d u V e s t i a i r e ,  v o u s y  t r o u v e r e z 

également  b ien d ’autres produits  qu i  sauront  sat isfa i re  

vos autres goûts :  des cockta i ls  aux  v ins  d ’ importat ion 

pr ivée,  des whiskys aux shooters  les  p lus  reconnus,  les  

cho ix  sont  mult ip les  et  nous nous ferons un devo i r  de 

vous fa i re  passer  une excel lente so i rée parmi  nous.

L E  V E S T I A I R E

Dominus Vobiscum Blanche
de la  Microbrasser ie  de Char levoix

Rousse douce de l ’A lchimiste

Cidre des Vergers  de la  Col l ine

S É L E C T I O N  D E  L ' É T A B L I S S E M E N T

3 dégustat ions parmi  :
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L’h isto i re  des 3 Brasseurs  commence i l  y  a  p lus  de cent  

ans,  à  Li l le,  en France,  lorsque trois  brasseurs  s'associent  

pour  fonder  une brasser ie  qu i  dev iendra l 'une des p lus  

i m p o r t a n t e s d u p a y s .  E n 1 9 8 5 ,  l e s  d e s c e n d a n t s  d e s 

fondateurs  ont  ouvert  leur  première microbrasser ie  de 

q u a r t i e r,  b i e n a v a n t  q u 'o n e n t e n d e p a r l e r  d e s b i è re s 

art isanales  ou des microbrasser ies .

La  c lé  du succès à  l 'époque,  et  encore au jourd 'hu i ,  est  

une passion constante pour  la  créat ion du verre  de b ière  

parfa i t .  C 'est  la  ra ison pour  laquel le  la  b ière  est  brassée 

s u r  p l a c e ,  à  q u e l q u e s p a s d e v o t r e  t a b l e ,  p a r  d e s 

brasseurs  qu i  savent  que le  brassage de la  b ière  est  une 

co m b i n a i s o n m a g i q u e d ' a r t ,  d e  s c i e n ce e t  d e d évo u e -

ment .  I ls  ont  également  un grand respect  pour  l 'h isto i re  

d u b r a s s a g e e t  d u s a v o i r- f a i r e  d e c e u x q u i  é t a i e n t  

brasseurs  avant  eux .

C h a c u n d e s re s t a u r a nt s  re n d vé r i t a b l e m e nt  h o m m a g e 

a u p a s s é ,  l ’é p o q u e o ù c h a q u e v i l l a g e ava i t  s o n p ro p re 

b r a s s e u r.  B i e n q u e l a  p a s s i o n p o u r  l a  b i è re  n ' a i t  p a s 

c h a n g é ,  l e s  3  B r a s s e u r s  s o n t  e n c o n s t a n t e é v o l u t i o n 

dans le  but  d ’amél iorer  votre  expér ience de la  b ière .  Les 

p l a t s  s o n t  m a r i é s  à  d e s b i è r e s p a r t i c u l i è r e s  p o u r  

re h a u s s e r  l e s  s a v e u r s  e t  a m é l i o re r  v o t re  e x p é r i e n c e 

sensor ie l le .

La blanche

La blonde

La brune

L’Ambrée

L E S  3  B R A S S E U R S S É L E C T I O N  D E  L ' É T A B L I S S E M E N T

4 dégustat ions parmi  :

Poss ib i l i té  de  remplacer  une des  b ières  
t rad i t ionnel les  par  la  b ière  du quart ier.

7

MICROBRASSERIE-RESTAURANT
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1658 Rue St-Denis ,
Montréal ,  QC H2X 3K6

(514)  845-1660

3  B R A S S E U R S  -  S T - D E N I S

Lundi  au Mercredi
Jeudi

Vendredi  -  Samedi
Dimanche

11h30 - 00h
11h30 - 1h
11h 30- 2h
11h30 - 00h

H E U R E S

CONTACT

www.les3brasseurs .ca

105 Rue St-Paul  EST,
Montréal ,  QC H2Y 1G7

(514)  788-6100

3  B R A S S E U R S  -  S T - P A U L

732 Rue Ste-Cather ine Ouest ,
Montréal ,  QC H3B 1B9

(514)  788-6333

3  B R A S S E U R S  -  M C G I L L

1356  Rue Ste-Cather ine Ouest ,
Montréal ,  QC H3G 1P6

(514)  788-9788

3  B R A S S E U R S  -  C R E S C E N T

7225 Blvd.  des Galer ies  d ’Anjou,
Anjou,  QC H1M 2W2

(514)  351-5591

3  B R A S S E U R S  -  A N J O U

9316 Blvd.  Leduc,
Brossard,  QC J4Y 0B3

(450)  676-7215

3  B R A S S E U R S  -  B R O S S A R D

2900 Ave.  P ierre-Peladeau,
Laval ,  QC H7T 3B3

(450)  988-4848

3  B R A S S E U R S  -  L A V A L
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4350 Rue Saint-Denis ,
Montréal ,  QC H2J  2K8

www.labrasser iesaintdenis .com

(514)  844-0394Lundi-  Mardi
Mercredi  au Dimanche

16h - 00h
11h30 - 00h

H E U R E S

CONTACT

Vé r i t a b l e  i n s t i t u t i o n a u c œ u r d u P l a t e a u M o n t- R o y a l  

depuis  près de 20 ans,   la  Brasser ie  Saint-Denis  propose 

une impressionnante var iété  de b ières d ’ importat ion,  de 

microbrasser ie  en fût .  Vous pourrez  découvr ir  des b ières 

de microbrasser ie  en provenance des rég ions du Québec .

Savourez de dél ic ieuses spécial i tés  cul inaires  comme les  

m o u l e s à  v o l o n t é s ,  l e s  b u r g e r s ,  l e s  s a u c i s s e s e t  l a  

choucroute maison.  À  ceux-c i  s ’a joutent  d ’appét issants  

mets savoureux et  accessibles:  mac and cheese réinventé 

e t  s e s s u c c u l e n t s  t a r t a re s .  A p rè s l e  b o u l o t  o u a p rè s 

l ’entraînement,  la  Brasser ie  Saint-Denis  invite  tous ceux 

qu i  a iment  b ien manger  et  b ien boi re ,  sans se ru iner !

B R A S S E R I E  S T - D E N I S

4 dégustat ions parmi  la  sélect ion 
du jour  de l ’établ issement

S É L E C T I O N  D E  L ' É T A B L I S S E M E N T
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297 Chemin du Bord-du-Lac-Lakeshore,  
Pointe-Cla i re ,  QC H9S 4L3

www.commechezsoi .com

(514)  693-9555

CONTACT

O u v e r t  d e p u i s  l e  d é b u t  d u s i è c l e  d a n s l e  p e t i t  v i l l a g e 

p i t t o re s q u e d e P o i n t e - C l a i re ,  l ’é t a b l i s s e m e n t  Co m m e 

C h e z S o i  vo u s re ço i t  e n t o u t e i n t i m i t é .  L’e n d ro i t  i d é a l  

pour  faire  la  fête  dans un décor  chaleureux et  feutré  avec 

l ’ é l é g a n c e e t  l e  s a v o i r- f a i r e  d e l a  V i e l l e  E u r o p e .  

Assoyez-vous au bar  pour  découvr i r  l ’ impress ionnante 

var iété  de b ières de microbrasser ie .

La  cuis ine vous offre,  de  l ’amuse-bouche au dessert ,  des 

p lats  composés d ’ ingrédients  de qual i té  a ins i  qu ’un jeu 

des saveurs ,  et  ce ,  à  un pr ix  p lus  que ra isonnable .

P r o f i t e z  é g a l e m e n t  d ’ u n e c a r t e  e x c e p t i o n n e l l e m e n t  

audac ieuse avec tous les  c lass iques incontournables  et ,  

év idemment les  spécia l i tés  belges.  Quels  que soient  vos 

g o û t s  e n m a t i è r e  d e g a s t r o n o m i e ,  v o u s y  t r o u v e r e z 

forcément  votre  bonheur.

4 dégustat ions parmi  la  sélect ion 
du jour  de l ’établ issement

C O M M E  C H E Z  S O I

Lundi
Mardi  au Samedi

Dimanche
Réservat ion  recommendée

Fermé
11h - 23h
Fermé

H E U R E S

S É L E C T I O N  D E  L ' É T A B L I S S E M E N T
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1950,  chemin du Fer-à-Cheval ,  
Sa inte-Ju l ie ,  QC J3E 2T6

www.facebook.com/
BroueShopBrasser ieArt isanale

(450)  649-6669Mardi  -  Mercredi
Jeudi  -  Vendredi

Samedi  -  Dimanche

11h30 - 00h
11h30 - 1h
15h - 1h

H E U R E S

CONTACT

La Broue Shop est  une brasser ie  art isanale  qu i  offre  des 

b i è re s d e d é g u s t a t i o n b r a s s é e s s u r  p l a c e m a i s  a u s s i  

a i l l e u r s  a u Q u é b e c .  L e  B r o u e S h o p d é s i r e  o f f r i r  u n e 

g r a n d e s é l e c t i o n d e b i è r e s d e s t y l e  a m é r i c a i n ,  

notamment beaucoup d ’ IPA a ins i  que des b ières belges 

e t  q u e l q u e s S t o u t s .  L e s b i è r e s b r a s s é e s d a n s               

l ’établ issement  sont  composées de houblon amér ica in .

 

Le  Broue shop propose auss i  de la  nourr i ture  de pub à  

prix  raisonnable.  Les cl ients  peuvent  entre  autres manger  

des bretzels ,  des a i les  de poulet ,  des moules ,  ou encore 

des hot-dogs.

Contra i rement  à  beaucoup de brasser ies ,  le  Broue Shop 

a  d é c o r é s e s l o c a u x a v e c d e s m a t é r i a u x  i n d u s t r i e l s  

comme le  béton et  le  métal  pour  donner  un look jeune 

et  actuel .  

L A  B R O U E  S H O P S É L E C T I O N  D E  L ' É T A B L I S S E M E N T

6 dégustat ions parmi  
les  b ières maison
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Samedi
Dimanche

12h - 23h
15h - 23h

H E U R E S
223 Rue Pr inc ipale ,
Granby,  QC J2G 2V7

www.brasser iegr imoire .com

(450)  372-7079

CONTACT

D e p u i s  s o n o u v e r t u re  e n 2 0 0 4 ,  l a  m i c r o b r a s s e r i e  L e 

Gr imoi re  est  grandement appréc iée par  sa  nombreuse 

c l ientè le  qu i  prov ient  de partout  au Québec .  

L a  b r a s s e r i e  e s t  l e  f r u i t  d e l ’ a m o u r  d e 3 b r a s s e u r s  

p a s s i o n n é s à  l a  r e c h e r c h e d e b i è r e s d e q u a l i t é  q u i  

désormais  font  fureur  dans tout  le  Québec .

4 dégustat ions parmi  les  12 b ières 
de microbrasser ie  en fût

L E  G R I M O I R E  S É L E C T I O N  D E  L ' É T A B L I S S E M E N T
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100,  rang de la  Montagne,  
Rougemont,  QC J0L 1M0

www.de-lavoie .com

(450)  469-3894Lundi  au
Dimanche 10h - 17h

H E U R E S

CONTACT

Le vignoble  du Domaine de Lavoie  est  situé à  Rougemont,  

en Montérégie .  Le  Domaine de Lavoie  est  une entrepr ise  

fami l ia le  qu i  perdure depuis  p lus  de 16 ans .

Le Domaine de Lavoie  produit  des v ins  et  des c idres de 

q u a l i t é  a u x g o û t s  u n i q u e s ,  é l a b o ré s à  p a r t i r  d e  f r u i t s  

cu l t ivés 100% au Québec .  Leurs  produits  du terro i r  sont  

u n e f i e r t é  e t  u n e s o u r c e d e p l a i s i r  i n t e n s e o f f e r t  à

chaque gorgée.

Le Domaine de Lavoie  est  une entrepr ise  qu i  ne cesse 

d ’é v o l u e r.  E f f e c t i v e m e n t ,  t o u t e l ’é q u i p e t r a v a i l l e  à  

amél iorer  la  qual i té  des produits  et  l ’expér ience c l ient .  

Ces amél iorat ions portent  f ru i ts .  Année après année,

l ’ent repr ise  est  récompensée dans p lus ieurs  concours  

autant  nat ional  qu ’ internat ional .  Le  charme champêtre  

du s i te  et  la  beauté du décor  sera  vous ébloui r.

Hugues houblonné

Hugues 100% Pommes

Cidre de g lace

Cidre fort

Cidre fort i f ié

Bul les  d ’automnes

D O M A I N E  D E  L A V O I E

3 dégustat ions parmi  :

10% de rabais  à  l ”achat  de  3  c idres

S É L E C T I O N  D E  L ' É T A B L I S S E M E N T
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4921 Rue Pr inc ipale ,
Dunham,  QC J0E 1M0

www.valcaudal ies .com

(450)  295-2333Sur  réservat ion
H E U R E S

CONTACT

Val  Caudal ies  est  un v ignoble  de v ins  et  de c idres crée 

p a r  3  e n t re p re n e u r s  s e c o n s a c r a n t  à  l a  p ro d u c t i o n e t   

c o m m e rc i a l i s a t i o n d e p ro d u i t s  d e q u a l i t é ,  é l a b o ré s à  

part i r  de  leur  v ignoble  et  verger.   L’équipe d i r igeante a  

su concevo i r  des produ i ts  spéc i f iques et  d ’une qua l i té  

a d m i r a b l e ,  b é n é f i c i a n t  d ’ u n e n o t o r i é t é  e t  re n o m m é e    

sans précédent .  

Lors  d ’une v is ite ,  vous pourrez  pique-niquer  en prof itant  

du panorama exceptionnel  sur  les  Appalaches et  la  val lée  

d u M o n t  P i n a c l e  t o u t  e n p ro f i t a n t  d ’ u n e d é g u s t a t i o n 

gratu i te  offerte  par   le  v ignoble .

L e p a s s e p o r t  M i c r o b r a s s e r i e  e s t  l ’o c c a s i o n i d é a l e  p o u r           
v i s i t e r  l e s  m i c r o b r a s s e r i e s ,  b r a s s e r i e s  e t  c i d r e r i e s  d e           
Montréal  et  ses a lentours .  Ce passeport  est  une inv i tat ion 

à  la  découverte  des produits  et  du savoir-fa i re  loca l .   

À chacun de vos arrêts ,  vous pourrez  chois i r  à  t ravers  une 
s é l e c t i o n d e p r o d u i t s  ( b l a n c h e ,  b l o n d e ,  r o u s s e ,  c i d r e              

houblonné)  proposée par  les  établ issements .

Nous vous invitons à  vous rendre dans les  17 établissements 
part ic ipants  af in  de découvr i r  leur  sé lect ion de 41 

dégustat ions (35 b ières et  6  c idres)  jusqu’au 30 avr i l  2017.

Cidre l iquoreux

Cidre Pét i l lant  pomme /  framboise 

C idre  de g lace

3 dégustat ions parmi  :

V A L  C A U D A L I E S S É L E C T I O N  D E  L ' É T A B L I S S E M E N T
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CONTACT

1001 Rue Lenoir,
Montréal ,  QC H4C 2Z6

info@restomania .ca

www.passeportmb.com

(514)  419-5880
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