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POTAGE DU JOUR 3.95
SOUPE A L'0IGNON GRATINEE + & la biére noire  5.95
UNE PETITE VERTE | 5.95
avec crodton fromage de chevre

SALADECESAR © | 5.95

BOULETTES BISONS + sauce BBQ a la biere [PA  5.95
CALMARS FRITS  sauce chipotle a la lime 5.95
CORNICHONS MARINES * fromage cottage 5.95

BOUCHEES DE MORUE + sauce au cari - 5.95
RONDELLES D’0IGNON + mayo chipotle . 5.9
BRUSCHETTA TIEDE + cheddar fondu 5.95
La brasserie recommande L'ajout de : Chair de saucisse 2.00
“CHILI DE BISON + sauce Coup de Grisou P:5.95 G:9.95
La brasserie recommande Uajout de : Fromage 2.00
NACHOS + salsa maison P:5.95 6:9.95
aux poivrons grillés

La brasserie recommande l'ajout de :_Chair de saucisse 2.00

KWAK POUTINE + sauce a la hiére
Kwak et saucisse de canard

P:6.95 6:11.95

Extra saucisse / Extra champignon / Extra bacon / Extra fromage
Extra poulet / Extra saucisse / Extra créme sure

y ?S\?’ AU CO(/ TARTARE DE BOEUF
&) % 12.95
@ {3; Intérieur de ronde,
W S gehalotes francaises,
capres, cornichons
francais, Dijon,
‘))»}W(«g&’ huile d'olive
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{ Bralse A GJllLades / Plat en sauce/ Sandwichis / Patps/
y Fruits de mer / EmsSons / etc.

et comm
e

L'EMPOTEE - R
Orge perlé, feta, concombres tomates cerise,
oignons rouge, vinaigrette méditerranéenne

SALADE DE CHEVRE 9.95
Laitue frisée, juliennes de poivrons rouges et pommes
vertes, vinaigrette balsamique, fromage de chévre et
crodtons de chévre chaud

- SALADE DE PATATES GRELOTS ET 9.95

GRAVLAX DE SAUMON

Pommes de'terre grelots, concombres, oignons rouges,
gravlax de saumon maison, vinaigrette crémeuse a la
moutarde a l'ancienne

LA BLT AU POULET 9.95
Laitue iceberg, bacon, tomates, poulet en laniere,
vinaigrette césar

Toutes nos vinaigrettes sont faites maison.

HAMBOURGEOIS

* *
*

HAMBOURGEOIS DE BCEUF 9.95
Beeuf, fromage suisse, champignons sautés,
bacon et mayo a l'ancienne

HAMBOURGEQIS DE BISON 9.95
Bison, fromage cheddar, confiture de
bacon et mayo chipotle

HAMBOURGEOQIS DE PORC DU QC 9.95
Fromage raclette, choucroute maison et
sauce moutarde

HAMBOURGEOIS DE POULET
Poulet mariné, fromage de chévre,
poivrons grillés, mayo épinards et pesto

HAMBOURGEOIS VEGE 9.95
Tofu mariné, courgettes grillées, poivrons
rouges, champignons, oignons rouges,

fromage chevre, mayo épinards et pesto

LA BRASSERIE RECOMMANDE LA FRITE MAISON OU LA SALADE EN ACCOMPAGNEMENT * 2.95
MAYONNAISES FAITES MAISON : CHIPOTLE / EPICEE A L’AIL / EPINARDS ET PESTO / DIJONNAISE / A L’ANCIENNE

O\"E AU Mé}?
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A VOLONTE

LUNDI

STAFF NIGHT
La planche de
10 shooters maison @ 10$
Quille d’Unibrove @ 9§ = °

Repas obligatoire

MARDI
TRIO NUMERO 1

Burger, rondelle et

pinte de biére @ 16%
Sur produit sélectionné

MERCREDI
UNIVERSITAIRE
Litre de biére @ 6.95%

Repas obligatoire
Sur produit sélectionné

JEUDI

L@7

Formule 5-5-5

Vin, biere et

cocktail sélectionnés @ 5%
Tartare de beeuf @ 109

VENDREDI

FAIT MOI UNE PLACE!
Dj invité

Combo Pinte et Poutine
@10$

Aprés 22h

Sur produit sélectionné

SAMEDI

BONNE FETE A MOI!
Gateau et vin mousseux
offert au fété

Preuve d'identité obligatoire
+0U ~ 6 jours

Réservation 4 personnes
minimum

Repas obligatoire

DIMANCHE

SOIREE DES VINS

Prix réduit sur tous nos
bouteilles de vin!

Repas obligatoire



SAUCISSES

DUO DE HOT-DOGS + garnitures du moment 8.95  TARTIFLETTE SAINT-DENIS + saucisse Toulouse 10.95

Al § et fromage a raclette
MAC 'N’CHEESE + crumble de saucisses 8.95  La brasserie recommande Uajout : Légumes du chef 3.00
La brasserie recommande ('ajout de : Légumes du chef 3.00

SAUCISSES GRILLEES et choucroute maison 10.95
LASAGNE MAISON + 9.95  Saucisses du moment

sauce bolognaise a la saucisse

SAUCISSES GRILLEES + purée de pommes 11.95

de terre lisse, fond de veau et pois verts
Saucisses du moment

A VOLONTE

MARINIERE (Vin, beurre, thym frais, céleri, oignons, échalotes)
PROVENCALE (Vin, tomates fraiches, ail, céleri, oignons, échalotes)
DIABOLO (Vin, Napolitaine, chili, cheddar blanc, ail, céleri, oignons, échalotes)

MAROCAINE (Vin, tomates broyées, cari, cumin, safran, cannelle, piment de Cayenne,

. ail, céleri, oignons, échalotes) .‘ bAul[.]IVRE
CARDINALE (Vin, créme, napolitaine, tomates fraiches, parmesan,céleri, oignons, échalotes) ou
POULETTE (Vin, créme, thym frais, poivre noir, céleri, oignons, échalotes LA CHAUDRONNEE
FROMAGERE (Vin, créme, fromage bleu, céleri, oignons, échalotes) 12_600

ARDENNAISE (Vin, creme, lardons, champignons, céleri, oignons, échalotes)

THATLANDAISE (Vin, sauce aux huitres, gingembre, poivrons, champignons,
ail, céleri, oignons, échalotes)

BRASSERIE ST-DENIS (Vin, créme, bacon, champignons, fromage en grains, ail, céleri, oignons)

LA BRASSERIE RECOMMANDE LA FRITE MAISON OU LA SALADE EN ACCOMPAGNEMENT * 2.95
MAYONNAISES FAITES MAISON : CHIPOTLE / EPICEE A L’AIL / EPINARDS ET PESTO / DIJONNAISE / A L’ANCIENNE

ESPRESSO OU LATTE + Servi avec un biscuit a la biére Guines 5.00

et morceaux de chocolat
- Ajout de biscuit supplémentaire : 2.00
{ £ > . : > BROWNIE FUMANT ' 5.95
- ”'. PR Y 2 r ! Baileys sur glace 2.00
i - ‘ o \ ‘ POUDING CHOMEUR 5.95
D, ———— LT Shooter de whisky Sortilege 2.00
D i 54 2 e . ’ GATEAU A L’INFUSION NEW CASTLE 5.95
: \ ' : Bouteille de biere New Castle 5.00
VERRINE LIME ET CITRON + Mascarpone fouetté 5.95

Shooter Katel citron ou tisane au citron 2.00



