Montréal doit en grande
partie sa fondation aux
réves d audacieux
navigateurs, a la passion
de trappeurs pour les
richesses de la forét, et
surtout aux travaux
d’héroiques et saints
missionnaires.

A 4

Ce qui n'était autrefois
que fermes et foréts, se
transforma en une
lumineuse et unique cite
insulaire.
L’extrémité nord :
jusquen 1910, 1'avenue
Mont- Royal formait la
ligne nord des limites de
Montreal. Au-dela de
cette ligne, le territoire
etait connu sous le nom de
village de cote Saint-
Louis.

Cette section du territoire
etait autrefois appeleée
dans le jargon populaire
« Le North End ».



LES “SNACKS”

HUITRES 6/16% 12/30%
(SELON ARRIVAGE)

CHAUDREE DE PALOURDES 8%
POMMES DE TERRES, PALOURDES, MOULES ET MAIS SOUFFLES

JALAPENOS POPPER (6) 9%
JALAPENO, FROMAGE A LA CREME, CHEDDAR ET BACON

CLUB POULET 108
POULET, BACON, CORNICHON, CONCOMBRE ET FROMAGE

ASSIETTE CAMPAGNARDE 18%
CHARCUTERIES ET FROMAGES DU MOMENT

POP CORN %%
HUILE D'OLIVE, SEL DE MER

OLIVES MIXTES 4%
MELANGE DE KALAMATA ET DE MANZANELLA



LES VINS

LA CARTE DES VINS EST VARIABLE SELON LES ARRIVAGES
D'IMPORTATION PRIVEE



LES COCKTAILS

TOM COLLINS 9,609
DRY GIN, CITRON, SUCRE, SODA

TRINIDAD MULE 9,50%
RHUM PLANTATION, SIROP DE GINGEMBRE, GINGER ALE, LIME

WHISKEY SOUR 12%
IRISH WHISKEY, BLANC D'(UF, CITRON

BLOOD & SAND 12%
WHISKEY, BRANDY, VERMOUTH ROUGE, ORANGE, CERISE

AMERICANA 10%
PROSECCO, VERMOUTH ROUGE, CAMPARI

OLD FASHIONED 12%
BOURBON, SUCRE, ANGUSTURA, ZESTE D'ORANGE
SIDECAR 10%

BRANDY, CITRON, SUCRE, CURACAO

BIJOU 12%
GIN, VERMOUTH ROUGE, CHARTREUSE, CERISE

TEX MEX 12%
VODKA, CHIPOTLE, CITRON, CLAMATO



« EN FUT »

GRIFFON BLONDE
GRIFFON ROUSSE
ST-AMBROISE CREAM ALE
ST AMBROISE STOUT
CHEVAL BLANC BLANCHE
CARLSBERG

LES VELVETS

« EN BOUTEILLES »

SAMUEL ADAMS
CIDRE MYSTIQUE
COUP DE GRISOU
ST-AMBROISE TPA

PILSNER (750ML)

LES BIERES
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