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LES BURGERS W LES BURGERS

SERVIS AVEC FRITES OU SALADE

SERVIS AVEC FRITES OU SALADE

CLASSIQUE SAINT-HENRI $15
Boeuf haché AAA frais, fromage, bacon, laitue,
sauce O'BOEUF sur pain brioché

VEGE PARMIGIANA $14
Aubergine panco, mozzarella fraiche, sauce tomate
et parmesan sur pain brioché au beurre a l'ail.

BISON $15
Bison haché, chorizo, oignons, herbes fraiches,
piment fort, fromage havarti, sauce Buffalo et
Créeme sure sur pain brioché.

SAUMON EN ROBE $15
Saumon frais enrobé d'épices maison et sucre
dérable, fenouille & I'orange, radis, noix de pin et

POULET $16
Poulet frit, piment fort, sauce sirop d'érable et
bourbon, chimichurri sur gauffres:

AGNEAU 816
Agneau haché, fromage de chévre, herbes fralches
tzatziki, relish d'oignon doux, tomate et persil sur
pain brioche

LE MAC IN BURGER S$16
Boeuf haché AAA, mac & cheese, piment fort réti
sur pain brioché.

0'BOEUF 816
Boeuf haché AAA, cheddar, oeuf, sauce tomate
et salsa verde sur pain brioché.

créme sure citronée sur pain brioché

WAGYU $30
Boeuf wagyu, 0s a moelle, fleur de sel, poélée de
champignons shitakés et ail confit sur pain brioché

SURF AND TURF $17
Boeuf haché AAA, crevettes marinées, ketchup
raifort, afoli lime et coriande sur pain brioché au

LES CRUS  ETENCORE

TARTARES ET COMPAGNIE

EN AJOUTER

MOUTARD THYM $2
FRITES DE PATATE DOUCE $6 ET AIL

Echalotte frangaise, oregan, persil, dijon, cépres, Aloli épicé et tzatziki

TARTARE DE BOEUF $14/19
parmesan, sauce a'h;'i se et crostinis

TARTARE DE SAUMON $14/19
Pomme Granny Smi on, aneth, fleur de sel

et huile d'olive extra vierge et crostinis.

DOUCE CHORIZO
CARPACCIO 315 Fromage en grain, chorizo, sauce, créme sure et
Boeuf, parmesan, champignons marinés, salsa verde, salsa verde

citron et crostinis
HOT DOG 100% BOEUF N

Saugcisse de boeuf, sauce au cheddar, relish d'oignon

et persil, jalapefio et moutarde de thym et ail.
I_ES SHLHDES MAC N' CHEESE $10/17
Cheddar vieilli, parmesan. mozzarella, gruyeére et

ciboulette

gpume | | §7 TZATZIKI $2
POU‘.I'INE DE PATATE $8 AIOLI EPICE $2
BUFFALO BBQ  $2
SALSA VERDE $2
PIMENT FORT $2
POELEE DE $3

LES DESSERTS | S¥iretieami

REMPLACE TA FRITE

SALADE ITALIENNE $11
Laitue romaine, tomate, concombre, cignon rouge,
clive Kalamata et vinaigrette huile d'clive, vinaigre
balsamigue et citron

SALADE CESAR 813 QU SALADE PAR...

Laitue romaine, menthe, parmesan, capres frits, pacanes

caramélisées et vinaigrette César maison légére. (:B::Osﬁ'.iloE:alat B rermaklacée 3 lavanille $7 MAC N' CHEESE 35

SALADE DU CHEF $13 POUTINE $3
e e e Ty POUDING AU PAIN $7 POUTINE PATATEDOUCE  $4

Caramel, pacanes et créeme glacee a la vanille
2 avec vinaigrette de yogourt g = e ET BACON

orange et sirop dérable GATEAU AU FROMAGE $7 TARTARE 9§

Caramel, crumble de noix et zeste de lime
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LES STIMULANTS M LES REMONTANTS

TOURBILLON AUX FRAMBOISES $7
Vodka citron, sucre de canne, jus«de citron, Biere noire, racinette
NEGRONI §7

framboise, soda
Gin Bombay, Campari, sweet vermouth, zeste

MAROCAN ICED TEA §7
d'orange

Feuilles de menthe, sirop de pomme
JACK A MTL §7

grenade, vodka, graine de pomme grenade,
Jack Daniels, jus orange, sirop d'érable

thé chai refroidit, ginger ale
MOJITO CLASSICO $7

PIT STOP §7
Bourbon Maker's Mark, jus de citron, sucre de

Rhum, menthe, lime, sucre de canne, soda
canne liquide, jus de canneberge rouge et blanc.

DRIVE-THRU!! S7
BARBE ATTACK $8

Rhum épice, jus de pommes, racinette.
Arak, eau de source

PELIGROSO #13 $7

Tequila, jus de Citron/Lime, Sirop simple,

tabasco, tranche de jalapeno. CEASAR HENRI JACK $8
Jack Daniel's, sauce bbg maison, épices a

burger, et ses acompaanement...

SANGRIA SAINT-HENRI $8
BIG BLUE

Vin rouge, rhum epice, Southern comfort,
Vodka ou Gin premium, vermout, jus d'olive,

orange, ananas, soda.
SANGRIA CHAMPAGNE $10 olives au fromage bleu.

Jus de canneberge blanc, vin blanc mousseux,
Triple sec, framboise broyées, litchee.

811

LES VINS ROUGES

VERRE BOUTEILLE

LES VINS BLANCS

BOUTEILLE

LES BIERES

LES FUTS

CISTUS 2013

Portugal, Douro

JUAN GIL MONASTRELL
VIEILLES VIGNES 2014
Espagne, Murcia

Aromatique et charnu

THE WOLFTRAP 2014
Afrigue du sud, Western Cape
Aromatique et charnu

SAN FELICE CHIANTI-
CLASSICO 2012

Italie, Toscane
Aromatique et charnu

SEBASTIANI ZINFANDEL
2012

Etat-Unis, Californie,

0SO0YOO0S-LAROSE

LE GRAND VIN 2011
Canada, Colombie-Britanique
Aromatique et charnu

J.LOHR SEVEN OAK
Etat-Unis, Californie
Aromatique et charnu

$29

$29

§34

$8  $39

$10 $42

KEN FORRESTER
PETIT CHEMIN 2014
Afrique du sud, Western Cape
Fruité et vif

CORTE DE CIMA CHAMINE
Portugal, Alentejo
Fruité et vif

IJALBA GENOLI 2014 $7

Espagne, Rioja

LE BONHEUR
CHARDONNAY 2014
Afrique du sud, Western Cape
Arornatique et rond

WOLFBERG W3 RIESLING = $8
PINOT GRIS

France, Alsace

Fruite et doux.

KUNG FU GIRL RIESLING
Etat-Unis, Washington
Fruité et doux

JEAN-CLAUDE BOISSET
POUILLY-FUISSE §10

$29

$29

GOOSE ISLAND IPA

$5,50

ALEXANDER'S KEITH
RED

$5,50

LABATT 50 $5,50

LES BOUTEILLES
BUDWEISER
BUDLIGHT

CORONA

STELLA ARTOIS
HOEGAARDEN

LEFFE BRUNE
GROSSE BUDWEISER

LES SHNGRIHS

PICHETS
SANGRIA DEL TORO 518
Vin rouge, Triple Sec, jus secret
SANGRIA SANTA MARIA s$18
Vin Blanc, Peach Schnapps, jus secret

SANGRIA ST-HENRI $19

in Rouge, Rhum épicé, Southern Comfort

§7
s7

57




