
 

100% Québec – Menu 25$  

ENTRÉES 
Salade de tomates patrimoine du Québec, petits pois verts, vinaigrette à la fraise,  

huile d’ail vert, glace de légumes, pain frit, herbeliscious, boutons d’hémérocalles marinées,  
vrilles de pois, fromage de chèvre Cendrillon 

Quebec heirloom tomatoes, little green peas, strawberry dressing, green garlic oil, vegetable glaze, fried 
bread, herbaliscious, marinated daylilies, pea shoots, Cendrillon goat cheese  

 
ou | or  

 
Omble chevalier confit, maïs grillé, gourganes, eau de tomate,  

pain à l’huile, ciboulette, purée de courgettes 
Candied artic char, grilled corn, fava beans, water tomato,  

Crispy brioche, chives, squash puree 
 

PLATS | MAINS 
 

Flétan rôti, asperges glacées au beurre blanc à l’estragon, morilles,  
échalote confites, tête de violon frits, furikak 

Roasted halibut, tarragon beurre blanc glazed asparagus,  
morel mushrooms, candied shallots, fried fiddleheads, furikake 

 
ou | or  

 
Magret de canard, carpaccio de rhubarbe, purée d’ail noir, gelée de rhubarbe,  

purée de chou-fleur, asperges rôties, bleuets à l’anis, canard fumé maison, sauce madère 
Duck magret, rhubarb carpaccio, black garlic puree, rhubarb jelly, cauliflower puree, roasted asparagus, 

anis blueberry, house-smoked duck, Madeira sauce 
 

 


