SNACKS 3 HUITRES FRAICHES 9 «DUMPLING » JAPONAIS 9
SAUCE MIGNONETTE AUX AGRUMES SAUCE TERIYAKI AU CHILI
FROMAGE FUME FRIT 7 CREVETTES PIRI PIRI 14
KETCHUP EPICE CREVETTES SAUTEES DANS UNE SAUCE
A LA PORTUGAISE PIMENTEE
TACOS DE POISSON DOUX 9
PICO DI GALLO ET CHIPOTLE CREMA
ENY_RE’,ES CHAUDREE AU HOMARD 9 DUO DE CALMARS 16
CARPACCIO DE BEUF JAPONAIS 15 FRITS ET GRILLES / SAVEURS MEDITERANNEENNES
BCEUF TATAKI THON AHI CRUDO 18
TARTARE DE BEUF 15 SAUCE AGRO DOLCE
GARNITURES TRADITIONNELLES (90GR.) SAUMON SASHIMI 14
GATEAU DE CRABE DU MARYLAND 18 SAUCE AUXHUITRES FUMEES
RELISH AUX TOMATES ET MAIS EPICE PLATEAU DE CHARCUTERIES 18 36
S 4 Z A_DES VERDURES DU MARCHE 1 SALADE AU HOMARD FACON «COBB » 24
VINAIGRETTE AUX HERBES DOUCES / HOMARD FRAIS DE L'ATLANTIQUE DECORTIQUE /
TOMATES FRAICHES LAITUE ROMAINE / BACON / CROUTONS / FROMAGE DE
N CHEVRE / NOIX DE GRENOBLE / AVOCAT / OEUFS DURS /
SALADE CESAR VERTIGO 14 VINAIGRETTE A LA MOUTARDE ET MIEL
LAITUE ROMAINE / CROUTONS AUX HERBES / .
PARMESAN EMIETTE / LARDONS SALADE DE QUINOA AU POULET GRILLE 20
QUINOA BLANC ET ROUGE / POITRINE DE POULET GRILLE /
«|ICEBERG CARPACCIO » 9 LAITUE ROMAINE / ROQUETTE / FROMAGE FETA / HARICOTS
MINI ICEBERG / BACON CROUSTILLANT / MUNGS / MATS / PIMENTS ROUGES ROTIS / AVOCAT /
TOMATES RAISINS / OIGNONS ROUGES / PACANES / PISTACHES ROTIES / HERBES FRAICHES / CANNEBERGES
VINAIGRETTE RANCH AU FROMAGE BLEU SECHEES / VINAIGRETTE AU CITRON ET GRAINES DE PAVOT
TOMATES HEIRLOOMS / ROQUETTE /
MOZZARELLA DI BUFFLONNE /
FIGUES FRAICHES / NOIX DE PIN 16



STEAKS /

PETIT FILET MIGNON (602
FILET MIGNON (100z)
FAUX-FILET (1402)

CONTRE-FILET COUPE NEW YORK (1402)

COWBOY STEAK (1802)

TOUS NOS STEAKS SONT SERVIS AVEC UN CHOIX DE POMMES

DE TERRE DU JOUR ET LEGUMES DU MARCHE.

STEAKS FRITES /

PAVE DE MACREUSE (1007)

HAUT DE SURLONGE
«COUPE BASEBALL » (802)

CONTRE-FILET COUPE NEW YORK (100z2)

TOUS NOS STEAKS FRITES SONT SERVIS AVEC

DES FRITES YUKON. / POSSIBILITE D’AJOUTER UNE SAUCE
AU VIN ROUGE OU AUX CHAMPIGNONS POUR 2%

POUR VOTRE PLUS GRAND PLAISIR GUSTATIF, NOUS NE SERVONS QUE DU BOEUF DE MARQUE
CERTIFIED ANGUS BEEF®, LE BOEUF LE PLUS TENDRE ET JUTEUX QUI SOIT DISPONIBLE SUR LE MARCHE.

SAUCES

SAUCE AUX OIGNONS CARAMELISES
ET FROMAGE BLEU

SAUCE AU VIN ROUGE

SAUCE DEMI-GLACE ’
ET PIMENT ANCHO FUME

SAUCE AUX CHAMPIGNONS CREMINIS

SAUCE AU WHISKY ET AU POIVRE

ACCESSOIRES

ASPERGES GRILLEES

OIGNONS VIDALIA FRITS AU BABEURRE
LEGUMES DU MARCHE

CHAMPIGNONS CONFITS

FRITES YUKON MAISON

POMMES DE TERRE « MASH »
BROCOLINIS FRITS

ORGE RISOTTO AUX CHAMPIGNONS
ET CANARD CONFIT

CHOUX DE BRUXELLES ET CHORIZO
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PLATS COTE DE VEAU DE LAIT GRILLE (1402) 42 TARTARE DE BCEUF ET FRITES 27
RAGOUT DE CHAMPIGNONS / POLENTA CREMEUSE GARNITURES TRADITIONNELLES (180GR.)
AU FROMAGE / ASPERGES
3 «MAC & BOEUF» AU GRATIN 19
SHORT RIB BRAISE (1402) 30
ORGE «RISOTTO» / CONFIT D'OIGNONS CIPOLLINI GNOCCHIS DE RICOTTA MAISON 20
R PROSCIUTTO DE PARME / CHAMPIGNONS CREMINIS
POITRINE DE POULET A LA PORTUGAISE 24
SAUCE EPICEE
POULET FRIT ET CHIPS 20
SAUCE GRAVY MAISON
BURGEBS & BURGER VERTIGO 16 LOBSTER « GRILLED CHEESE » 20
GALETTE DE BOEUF CAB / LAITUE BOSTON / HOMARD FRAIS DE LUATLANTIQUE DECORTIQUE /
TOMATES / CHEDDAR VIEILLI / BACON A L'ERABLE / BRIE / CHEDDAR FORT / AIOLI EPICE
SA_/\ID l/l/ ]CHS OIGNONS VIDALIA / SAUCE VERTIGO
ANCHO BBQ BURGER 16 TOUS NOS BURGERS ET SANDWICHS SONT SERVIS
GALETTE DE BOEUF CAB / SAUCE ANCHO BBQ / AVEC DES FRITES OU VERDURES DU MARCHE.
BACON A L’'ERABLE / GOUDA FUME /
CORNICHONS FRITS / ROQUETTE / MARMELADE
AUX POIVRONS EPICES
PO[SSONS SAUMON DE L’ATLANTIQUE ROTI AU MISO, FLETAN A LA PLANCHA FACON PAELLA 32
GINGEMBRE ET SIROP D’ERABLE 27 RIZ ARBORIO / CREVETTES / PALOURDES / CHORIZO /
NOUILLES SOBA / LEGUMES STIR-FRY POIS VERTS / PIMENTOS / TOMATES / PAPRIKA FUME /
HERBES FRAICHES
POISSON FRAIS DU JOUR P.M.



