
3 Huîtres fraîches		  9

sauce mignonette aux agrumes

Fromage fumé frit		  7

ketchup épicé                                            

Tacos de poisson doux		  9

pico di gallo et chipotle créma

« Dumpling » japonais		  9

sauce teriyaki au chili

Crevettes Piri Piri		  14

Crevettes sautées dans une sauce  
à la portugaise pimentée

Chaudrée au homard	 9

Carpaccio de bœuf japonais		  15

bœuf tataki

Tartare de bœuf		  15

garnitures traditionnelles (90gr.)

Gâteau de crabe du maryland		  18

RELISH AUX TOMATES ET MAÏS ÉPICÉ

Duo de Calmars		  16

Frits et grillés / saveurs méditérannéennes

Thon AHI crudo		  18

SAUce agro dolce

Saumon sashimi		  14

sauce aux huîtres fumées

Plateau de Charcuteries	 18	 36

Verdures du marché	 6	 11

Vinaigrette aux herbes douces /  
tomates fraîches 

Salade César Vertigo  	 9	 14                                                  
Laitue romaine / croûtons aux herbes /  
parmesan émietté / lardons                                                   

« Iceberg Carpaccio »		  9

Mini iceberg / bacon croustillant /  
tomates raisins / oignons rouges / pacanes /  
Vinaigrette ranch au fromage bleu

Tomates heirlooms / roquette /  
Mozzarella di bufflonne /  
Figues fraîches / noix de pin		  16

Salade au homard façon « Cobb »		  24

Homard frais de l’Atlantique décortiqué / 
laitue romaine / bacon / croûtons / fromage de 
chèvre / noix de Grenoble / avocat / oeufs durs / 
vinaigrette À la moutarde et miel

Salade de quinoa au poulet grillÉ		  20

Quinoa blanc et rouge / poitrine de poulet grillé / 
laitue romaine / roquette / fromage feta / haricots 
mungs / maïs / piments rouges rôtis / avocat /  
pistaches rôties / herbes fraîches / canneberges 
séchées / vinaigrette au citron et grainEs de pavot

	 Snacks	

	 Entrées	

	s alades	



Petit filet mignon (6oz)		  32

Filet mignon (10oz)		  46                    

Faux-filet  (14oz)		  46

Contre-filet coupe New york (14oz)		  45

COWBOY STEAK (18oz)		  55

Tous nos steaks sont servis avec un choix de pommes 
de terre du jour et légumes du marché.

Pavé de macreuse (10oz)		  26

Haut de surlonge  
« coupe baseball » (8oz)		  27

Contre-filet coupe New York (10oz)		  29

Tous nos steaks frites sont servis avec  
des frites Yukon. / Possibilité d’ajouter une sauce  
au vin rouge ou aux champignons pour 2 $

	s teaks	

	s teaks frites	

SAUCES	 5

Sauce aux oignons caramélisés  
et fromage bleu 

Sauce au vin rouge

Sauce demi-glace  
et piment Ancho fumé

Sauce aux champignons creminis

Sauce au whisky et au poivre 

accessoires
Asperges grillées	 7

Oignons vidalia frits au babeurre	 6

Légumes du marché	 5

Champignons confits	 7

Frites Yukon maiSON	 5                                                                                        

Pommes de terre « Mash »	 5

Brocolinis frits	 5

Orge risotto aux champignons  
et canard confit	 9

Choux de Bruxelles et chorizo	 6

Pour votre plus grand plaisir gustatif, nous ne servons que du boeuf de marque  
Certified Angus Beef®, le boeuf le plus tendre et juteux qui soit disponible sur le marché.



Côte de veau de lait grillé (14oz)		  42

ragoût de champignons / Polenta crémeuse  
au fromage / asperges

SHORT RIB braisé (14oz)		  30

Orge « risotto » / confit d’oignons cipollini

POITRINE de POULET À LA PORTUGAISE		  24

SAUCE ÉPICÉE		

Poulet frit et chips		  20

SAUCE gravy maison                                                                                           

Tartare de bœuf et frites		  27

garnitures traditionnelles (180gr.)

« Mac & Boeuf » au gratiN		  19

Gnocchis de ricotta maison		  20

prosciutto de Parme / champignons creminis

Burger Vertigo		  16                                    
Galette de boeuf CAB / laitue boston /  
tomates / cheddar VIEILLI / bacon à l’érable /  
Oignons Vidalia / sauce Vertigo

Ancho BBQ Burger		  16

Galette de boeuf CAB / sauce Ancho BBQ /  
bacon à l’érable / Gouda fumé /  
cornichons frits / roquette / marmelade  
aux poivrons épicés

Lobster « Grilled cheese »		  20

Homard frais de l’Atlantique décortiqué /  
brie / cheddar fort / aioli épicé

Tous nos burgers et sandwichs sont servis  
avec des frites ou verdures du marché.

Saumon de l’atlantique rôti au miso,  
gingembre et sirop d’érable		  27

Nouilles soba / légumes stir-fry

Flétan à la plancha façon paella		  32

Riz Arborio / crevettes / palourdes / chorizo /  
pois verts / pimentos / tomates / paprika fumé /  
herbes fraiches

Poisson frais du jour 		  P.M.

	 Plats	

	 BURGERS &	
	 SANDWICHS	

	 POISSONS	


