
LA SOUPE DE LA TRUIE
SOUPE AUX OIGNONS CARAMÉLISÉS ET À LA BIÈRE GRIFFON ROUSSE, SIROP D’ÉRABLE, LARD FUMÉ,

 HARICOTS BLANCS, CROÛTONS DE FROMAGE 14 ARPENTS GRATINÉS  (G) (L)

10 $

SALADE DE JEUNE ROQUETTE
JEUNE ROQUETTE, PACANES TORRÉFIÉES ET FIGUES POCHÉES

À LA VANILLE, VINAIGRETTE AUX PACANES ET AU SIROP D’ÉRABLE 
9 $

SALADE AUX CROÛTONS DE FROMAGE 14 ARPENTS
SALADE DE JEUNE ROQUETTE, PACANES TORRÉFIÉES ET FIGUES POCHÉES À LA VANILLE,

VINAIGRETTE AUX PACANES ET AU SIROP D’ÉRABLE, TROIS CROÛTONS AU 14 ARPENTS DE LA FROMAGERIE MÉDARD
AVEC COMPOTE D’OIGNONS ET POMMES AU PORTO  (G) (L)

 13 $

TARTARE DE BŒUF
COUPÉ AU COUTEAU, MAYONNAISE PIMENTÉE

AUX CORNICHONS SUCRÉS ET AUX CÂPRES, CROÛTONS À L’AIL  (G)

ENTRÉE 13$ / PLAT (avec frites) 25$

TARTARE DE SAUMON
TARTARE DE SAUMON FRAIS AU SÉSAME, SALADE D’ALGUES WAKAMÉ ET TOBIKO,

YOGOURT AU THYM, CROÛTONS DE PAIN AU FENOUIL  (G) (L)

 ENTRÉE 13$ / PLAT (avec frites) 25$ 

ASSIETTE DE SAUMON FUMÉ MAISON
SAUMON CANADIEN BOUCANÉ À FROID DANS NOTRE FUMOIR ARTISANAL

OIGNONS, CÂPRES, CITRON, CRÈME SÛRE ET BLINIS FAITS À LA MINUTE  (G) (L)

 15 $

PLATEAU DE COCHONNAILLES ARTISANALES
SAUCISSON SEC À L’AIL, SAUCISSON SEC AU FROMAGE DE CHÈVRE,

JAMBON BLANC À L’ANCIENNE, TERRINE MAISON AUX PISTACHES,
FROMAGE DE TÊTE ET SES CONDIMENTS  (G) (L)

16 $

PARFAIT DE FOIE GRAS 
GELÉE DE POMMES À L’ÉRABLE, TOAST DE PAIN BRIOCHÉ, BEURRE DE PACANE  (G) (L)

18 $

FOIE GRAS POÊLÉ DU CHEF
SELON L’INSPIRATION DU CHEF

PRIX DU MARCHÉ

HUÎTRES (6)
ARRIVAGE D’HUÎTRES FRAICHES DU JOUR 

VINAIGRE DE CIDRE DE GLACE DES VERGERS DE LA COLLINE
PRIX DU MARCHÉ

LES ENTRÉES

• FORMULE TABLE D’HÔTE •
LE POTAGE INSPIRÉ DU MOMENT + UN DE NOS PLATS PRINCIPAUX À LA CARTE +  THÉ OU CAFÉ RÉGULIER

+ 5 $ / PERS.

 PAIN SANS GLUTEN SUR DEMANDE      (G) : CONTIENT DU GLUTEN      (L) : CONTIENT DU LACTOSE            : PRODUITS DE L’ÉRABLE

CHEZ MA GROSSE TRUIE CHÉRIE EST FIER DE VOUS SERVIR EXCLUSIVEMENT DU PORC DU QUÉBEC



• PLAT À PARTAGER •
LE MÉGA TOUT COCHON (À PARTIR DE 4 PERSONNES)

CÔTES LEVÉES, CÔTES DE PORC FUMÉES ET GRILLÉES, JARRETS BRAISÉS ET JOUES CONFITES, 
BOUDINS BLANCS ET JUS DE BRAISAGE, FRITES AU PARMESAN ET PETITS LÉGUMES DE SAISON  (G) (L)

35 $ / PERS.

• ACCOMPAGNEMENTS •
 

GROSSES FRITES AU PARMESAN - 5 $ (L)

PETITS LÉGUMES DE SAISON - 4 $
 ÉCRASÉ DE POMMES DE TERRE ET CÉLERI RAVE À L’AIL RÔTI - 4 $ (L)

SALADE DE CÉLERI RAVE ET BETTERAVE À L’HUILE DE THYM ET CITRON - 5$ 
POMMES DE TERRE RATTES RISSOLÉES - 5 $

LES PLATS

COCHONNE À S’EN LÉCHER LES DOIGTS
NOTRE FAMEUSE CÔTE LEVÉE FUMÉE À FROID DANS NOTRE FUMOIR ARTISANAL ET BRAISÉE LENTEMENT. SAUCE BBQ MAISON 

FRITES AU PARMESAN ET SALADE DE CÉLERI RAVE ET BETTERAVE À L’HUILE DE THYM ET CITRON  (G) (L)

PETITE COCHONNE (DEMIE) : 26 $ / GROSSE COCHONNE (COMPLÈTE) : 34$

 
CÔTE DE PORC COUPE HÔTEL, FUMÉE MAISON ET GRILLÉE : 26$ 

ÉPAISSE CÔTE DE PORC FUMÉE À FROID DANS NOTRE FUMOIR ARTISANAL
ÉCRASÉ DE POMMES DE TERRE ET CÉLERI RAVE À L’AIL RÔTI. PETITS LÉGUMES DE SAISON ET SAUCE DEMI GLACE  (L)

 
WELLINGTON DE FILET MIGNON DE PORC AUX CHAMPIGNONS : 28$

 POMMES DE TERRE RATTES RISSOLÉES. PETITS LÉGUMES DE SAISON ET JUS DE CUISSON  (G) (L)

 
JARRET DE PORC EN SAUMURE, SAUCE GRIBICHE : 25 $

GROS JARRET DE PORC ROSÉ, LENTEMENT CUIT EN SAUMURE ET DÉSOSSÉ,  
ÉCRASÉ DE POMME DE TERRE ET CÉLERI RAVE À L’AIL RÔTI ET PETITS LÉGUMES DE SAISON  (L)

 
JOUES DE COCHON CONFITES : 25$

JOUES MOELLEUSES LENTEMENT CONFITES, ÉCRASÉ DE POMME DE TERRE
 ET CÉLERI RAVE À L’AIL RÔTI, PETITS LÉGUMES DE SAISON ET SAUCE AU VIN ROUGE  (L)

 
PIEDS DE COCHON FARCI : 25$

CRÉPINETTE DE PIEDS DE COCHON DÉSOSSÉ ET FARCI AUX CHAMPIGNONS. ÉCRASÉ DE POMMES DE TERRE ET CÉLERI RAVE À L’AIL RÔTI, 
PETITS LÉGUMES DE SAISON ET SAUCE À LA BIÈRE ROUSSE ET AU SIROP D’ÉRABLE  (L)

 
BOUDINS NOIRS AUX POMMES : 24$

ÉCRASÉ DE POMME DE TERRE ET CÉLERI RAVE À L’AIL RÔTI, COMPOTE DE POMMES AU SIROP D’ÉRABLE
ET POÊLÉE DE CHOUX ROUGE AUX POMMES  (L)

 
BURGER AU FROMAGE : 25$

BOULETTE HACHÉE MAISON (8 Oz) DE HAUT DE SURLONGE ET DE LARDONS FUMÉS, PAIN AUX OIGNONS, CHAMPIGNONS PORTOBELLO POÊLÉS,
FOIE GRAS POÊLÉ, OIGNONS CARAMÉLISÉS, KETCHUP MAISON AUX CHAMPIGNONS, FROMAGE CHEDDAR, FRITES AU PARMESAN ET SALADE  (G) (L)

 
ANDOUILLETTE ARTISANALE : 25$

SAUCE CRÈME MOUTARDÉE AU VIN BLANC, PETITS LÉGUMES DE SAISON ET FRITES AU PARMESAN  (G) (L)

 
LA BAVETTE DE BŒUF CANADIEN ANGUS PRIME MARINÉE À L’ÉRABLE : 26 $

JUS À L’ÉCHALOTE, PETITS LÉGUMES DE SAISON, FRITES AU PARMESAN  (G)

 
LE STEAK  AU POIVRE (10 ONCES) : 32 $

ENTRECÔTE DE BŒUF CANADIEN ANGUS PRIME (10 ONCES) POÊLÉE ET NAPPÉE DE NOTRE ONCTUEUSE SAUCE AU POIVRE VERT, 
ÉCRASÉ DE POMME DE TERRE ET CÉLERI RAVE À L’AIL RÔTI ET PETITS LÉGUMES DE SAISON  (G) (L)

 
MAGRET DE CANARD RÔTI SUR LE SEL : 33 $

SAUCE AU PORTO ET AUX CANNEBERGES. POMMES DE TERRE RATTES RISSOLÉES ET PETITS LÉGUMES DE SAISON

 
MOULES COCHOUNETTE DE L’ÎLE-DU PRINCE-ÉDOUARD : 24 $

SAUCE À LA CRÈME FRAÎCHE, VIN BLANC, LARDONS FUMÉS, ÉCHALOTES ET CHAMPIGNONS, FRITES AU PARMESAN  (L)

 
FILET DE SAUMON CANADIEN MI-FUMÉ ET LAQUÉ À L’ÉRABLE : 25 $

SAUMON DE L’ATLANTIQUE MI-FUMÉE À FROID DANS NOTRE FUMOIR ARTISANAL. POMMES DE TERRE RATTES RISSOLÉES
 ET SALADE DE CÉLERI RAVE ET BETTERAVE À L’HUILE DE THYM ET CITRON

 
LASAGNE VÉGÉTARIENNES : 23 $ 

LÉGUMES GRILLES, SAUCE TOMATEE, FROMAGE RICOTTA, ET SALADE  (G) (L)

ENCORE PLUS COCHON : EXTRA ESCALOPE DE FOIE GRAS POÊLÉ : 11$

 PAIN SANS GLUTEN SUR DEMANDE      (G) : CONTIENT DU GLUTEN      (L) : CONTIENT DU LACTOSE            : PRODUITS DE L’ÉRABLE

CHEZ MA GROSSE TRUIE CHÉRIE EST FIER DE VOUS SERVIR EXCLUSIVEMENT DU PORC DU QUÉBEC


