LES ENTREES

LA SOUPE DE LA TRUIE
SOUPE AUX OIGNONS CARAMELISES ET A LA BIERE GRIFFON ROUSSE, SIROP D’ERABLE, LARD FUME,
HARICOTS BLANCS, CROUTONS DE FROMAGE 14 ARPENTS GRATINES (G) (L) *
108

SALADE DE JEUNE ROQUETTE
JEUNE ROQUETTE, PACANES TORREFIEES ET FIGUES POCHEES
A LAVANILLE, VINAIGRETTE AUX PACANES ET AU SIROP D'ERABLE W
9%

SALADE AUX CROUTONS DE FROMAGE 14 ARPENTS
SALADE DE JEUNE ROQUETTE, PACANES TORREFIEES ET FIGUES POCHEES A LA VANILLE,
VINAIGRETTE AUX PACANES ET AU SIROP D’ERABLE, TROIS CROUTONS AU 14 ARPENTS DE LA FROMAGERIE MEDARD
AVEC COMPOTE D’OIGNONS ET POMMES AU PORTO (G) (L) ¥
13$

TARTARE DE BCEUF
COUPE AU COUTEAU, MAYONNAISE PIMENTEE
AUX CORNICHONS SUCRES ET AUX CAPRES, CROUTONS A L’AIL (G)
ENTREE 13$ / PLAT (avec frites) 25$

TARTARE DE SAUMON
TARTARE DE SAUMON FRAIS AU SESAME, SALADE D’ALGUES WAKAME ET TOBIKO,
YOGOURT AU THYM, CROUTONS DE PAIN AU FENOUIL (G) (L)
ENTREE 13$ / PLAT (avec frites) 25$

ASSIETTE DE SAUMON FUME MAISON
SAUMON CANADIEN BOUCANE A FROID DANS NOTRE FUMOIR ARTISANAL
OIGNONS, CAPRES, CITRON, CREME SURE ET BLINIS FAITS A LAMINUTE (G) (L)
158

PLATEAU DE COCHONNAILLES ARTISANALES
SAUCISSON SEC A L'AIL, SAUCISSON SEC AU FROMAGE DE CHEVRE,
JAMBON BLANC A LANCIENNE, TERRINE MAISON AUX PISTACHES,
FROMAGE DE TETE ET SES CONDIMENTS (G) (L)

168

PARFAIT DE FOIE GRAS
GELEE DE POMMES A UERABLE, TOAST DE PAIN BRIOCHE, BEURRE DE PACANE (G) (L) ¥
18$

FOIE GRAS POELE DU CHEF
SELON L' INSPIRATION DU CHEF
PRIX DU MARCHE

HUITRES (6)
ARRIVAGE D’HUITRES FRAICHES DU JOUR
VINAIGRE DE CIDRE DE GLACE DES VERGERS DE LA COLLINE
PRIX DU MARCHE

* FORMULE TABLE D’HOTE -
LE POTAGE INSPIRE DU MOMENT + UN DE NOS PLATS PRINCIPAUX A LA CARTE + THE OU CAFE REGULIER
+5$/PERS.
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LES PLATS

e PLAT A PARTAGER

LE MEGA TOUT COCHON (A PARTIR DE 4 PERSONNES)
COTES LEVEES, COTES DE PORC FUMEES ET GRILLEES, JARRETS BRAISES ET JOUES CONFITES,
BOUDINS BLANCS ET JUS DE BRAISAGE, FRITES AU PARMESAN ET PETITS LEGUMES DE SAISON (G) (L)
35$/PERS.

ENCORE PLUS COCHON : EXTRA ESCALOPE DE FOIE GRAS POELE : 11$

COCHONNE A S’EN LECHER LES DOIGTS
NOTRE FAMEUSE COTE LEVEE FUMEE A FROID DANS NOTRE FUMOIR ARTISANAL ET BRAISEE LENTEMENT. SAUCE BBQ MAISON
FRITES AU PARMESAN ET SALADE DE CELERI RAVE ET BETTERAVE A L'HUILE DE THYM ET CITRON (G) (L)
PETITE COCHONNE (DEMIE) : 26 $ / GROSSE COCHONNE (COMPLETE) : 34$

COTE DE PORC COUPE HOTEL, FUMEE MAISON ET GRILLEE : 26$
EPAISSE COTE DE PORC FUMEE A FROID DANS NOTRE FUMOIR ARTISANAL
ECRASE DE POMMES DE TERRE ET CELERI RAVE A L’AIL ROTI. PETITS LEGUMES DE SAISON ET SAUCE DEMI GLACE (L)

WELLINGTON DE FILET MIGNON DE PORC AUX CHAMPIGNONS : 28%
POMMES DE TERRE RATTES RISSOLEES. PETITS LEGUMES DE SAISON ET JUS DE CUISSON (G) (L)

JARRET DE PORC EN SAUMURE, SAUCE GRIBICHE : 25
GROS JARRET DE PORC ROSE, LENTEMENT CUIT EN SAUMURE ET DESOSSE,
ECRASE DE POMME DE TERRE ET CELERI RAVE A L’AIL ROTI ET PETITS LEGUMES DE SAISON (L)

JOUES DE COCHON CONFITES : 25%
JOUES MOELLEUSES LENTEMENT CONFITES, ECRASE DE POMME DE TERRE
ET CELERI RAVE A L'AIL ROTI, PETITS LEGUMES DE SAISON ET SAUCE AU VIN ROUGE (L)

PIEDS DE COCHON FARCI : 25%
CREPINETTE DE PIEDS DE COCHON DESOSSE ET FARCI AUX CHAMPIGNONS. ECRASE DE POMMES DE TERRE ET CELERI RAVE A L'AIL ROTI,
PETITS LEGUMES DE SAISON ET SAUCE A LA BIERE ROUSSE ET AU SIROP D'ERABLE (L) ¢

BOUDINS NOIRS AUX POMMES : 24$
ECRASE DE POMME DE TERRE ET CELERI RAVE A L’AIL ROTI, COMPOTE DE POMMES AU SIROP D’ERABLE
ET POELEE DE CHOUX ROUGE AUX POMMES (L) *

BURGER AU FROMAGE : 253
BOULETTE HACHEE MAISON (8 Oz) DE HAUT DE SURLONGE ET DE LARDONS FUMES, PAIN AUX OIGNONS, CHAMPIGNONS PORTOBELLO POELES,
FOIE GRAS POELE, OIGNONS CARAMELISES, KETCHUP MAISON AUX CHAMPIGNONS, FROMAGE CHEDDAR, FRITES AU PARMESAN ET SALADE (G) (L)

ANDOUILLETTE ARTISANALE : 25%
SAUCE CREME MOUTARDEE AU VIN BLANC, PETITS LEGUMES DE SAISON ET FRITES AU PARMESAN (G) (L)

LA BAVETTE DE BCEUF CANADIEN ANGUS PRIME MARINEE A L’ERABLE : 26 §
JUS A UECHALOTE, PETITS LEGUMES DE SAISON, FRITES AU PARMESAN (G) s¢

LE STEAK AU POIVRE (10 ONCES):32%
ENTRECOTE DE BCEUF CANADIEN ANGUS PRIME (10 ONCES) POELEE ET NAPPEE DE NOTRE ONCTUEUSE SAUCE AU POIVRE VERT,
ECRASE DE POMME DE TERRE ET CELERI RAVE A L’AIL ROTI ET PETITS LEGUMES DE SAISON (G) (L)

MAGRET DE CANARD ROTI SUR LE SEL:33
SAUCE AU PORTO ET AUX CANNEBERGES. POMMES DE TERRE RATTES RISSOLEES ET PETITS LEGUMES DE SAISON

MOULES COCHOUNETTE DE L’ILE-DU PRINCE-EDOUARD : 24 $
SAUCE A LA CREME FRAICHE, VIN BLANC, LARDONS FUMES, ECHALOTES ET CHAMPIGNONS, FRITES AU PARMESAN (L)

FILET DE SAUMON CANADIEN MI-FUME ET LAQUE A LERABLE : 25§
SAUMON DE L'ATLANTIQUE MI-FUMEE A FROID DANS NOTRE FUMOIR ARTISANAL. POMMES DE TERRE RATTES RISSOLEES
ET SALADE DE CELERI RAVE ET BETTERAVE A L’'HUILE DE THYM ET CITRON *

LASAGNE VEGETARIENNES : 23 §
LEGUMES GRILLES, SAUCE TOMATEE, FROMAGE RICOTTA, ET SALADE (G) (L)

* ACCOMPAGNEMENTS -

GROSSES FRITES AU PARMESAN - 5 § (L)
PETITS LEGUMES DE SAISON -4 $
ECRASE DE POMMES DE TERRE ET CELERI RAVE A L'AILROTI -4 $ (L)
SALADE DE CELERI RAVE ET BETTERAVE A L'HUILE DE THYM ET CITRON - 5%
POMMES DE TERRE RATTES RISSOLEES -5 §
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