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13/2414/27

 Huîtres - Oysters

 

*Pain servi uniquement sur demande | Bread served only by request

3 choix - 18$2 choix - 13$

GRISSINI MAISON, ANTIPASTO, PROSCIUTTO
HOMEMADE GRISSINI, ANTIPASTO, PROSCIUTTO

 8 

 7 

 11 

 10

 10

 9

POTAGE DE SAISON DU CHEF
CHEF’S SEASONAL SOUP 

POPCORN DE CREVETTE, AÏOLI AU MIRIN, JALAPEÑO, 
COURGE CONFITE AU ROMARIN

POPCORN SHRIMP, MIRIN AIOLI, JALAPEÑO, ROSEMARY 
CANDIED SQUASH 

HUÎTRES CAJUN CHAUDES, CREVETTE, BACON, 
CRÈME, CIBOULETTE

HOT CAJUN STYLE OYSTERS, SHRIMP, BACON, CREAM, 
CHIVES 

SALADE GOURMANDE DU DECCA
DECCA’S GOURMET SALAD

 7

 9

 9

TÊTE FROMAGÉE FRITE EN CROÛTE DE PANKO, 
SAUCE GRIBICHE À LA SALICORNE

PANKO-CRUSTED ‘TÊTE FROMAGÉE’, SEA ASPARAGUS 
GRIBICHE SAUCE

SAUMON FUMÉ BRÛLÉ, SOYA, SALADE DE PETITES 
BETTERAVES MARINÉES

FIRE-BURNT SMOKED SALMON, SOYA, MARINATED 
SMALL BEET SALAD

CASSOLETTE DE BOUDIN NOIR, PURÉE DE PANAIS, 
POMME ET ENDIVE

BLACK BOUDIN ‘CASSOLETTE’, PARSNIP PURÉE, APPLE, 
ENDIVE 

CHÈVRE PAILLOT, SALADE TIÈDE DE POMME DE TERRE 
ET ÉPINARD, NOIX, VINAIGRETTE AU VIN ROUGE 

GOAT CHEESE PAILLOT, WARM SPINACH AND POTATO SALAD, 
NUTS, RED WINE DRESSING

ARRIVAGE DU PÊCHEUR
Fisherman’s catch...............................................................................................PDM | MP

MOULES DE L’IPE À LA DECCA77, FRITES
PEI mussels  ‘à la Decca77’, French fries.................................................................18

SALADE DE SAUMON FUMÉ, CHAMPIGNON ENOKI, RIZ 
SOUFFLÉ, NOIX ÉPICÉES, VINAIGRETTE À LA PÊCHE
Smoked salmon salad, enoki mushroom, puffed rice, spicy nuts, peach 
dressing..................................................................................................................................17

POT-AU-FEU DE SHORT RIB DE BŒUF, PURÉE DE 
CHOU-FLEUR RÔTI, JUS DE THYM CITRONNÉ
Short rib pot au feu, roasted cauliflower purée, thyme, lemon Juice..............25

ONGLET DE BŒUF STYLE ‘’CORÉEN’’, BOUILLON AU 
MISO ET À LA CITRONNELLE
Korean-style hanger steak, lemongrass and miso broth.....................................20
HACHIS PARMENTIER AU CANARD CONFIT, PURÉE DE 
POMME DE TERRE À L’AIL CONFIT
Confied duck parmentier, candied garlic potato purée.......................................21
POULET DE CORNOUAILLES BBQ, SALADE CONCOMBRE 
MARINÉE AU SÉSAME, POMME DE TERRE RATTE 
CONFITE AU GRAS DE CANARD
BBQ Cornish hen, marinated cucumber and sesame salad, duck fat candied 
fingerling potatoes.............................................................................................................28

TRUITE CONFITE, MAYONNAISE AU YUZU, SALADE DE 
FENOUIL ET POMME, GLACE DE LÉGUMES
Confied trout, yuzu mayonnaise, fennel and apple salad, vegetable glaze....23

MEZZALUNA À LA RICOTTA, NOIX DE PIN, PESTO DE 
BASILIC, SAUCE POMODORO
Ricotta mezzaluna, pine nuts, basil pesto, pomodoro sauce................................24
PORCHETTA GRILLÉE, PURÉE DE POMME DE TERRE 
CRÉMEUSE, RAPINI À L’AIL
Grilled porchetta, creamy mashed potatoes, garlic rapini ................................20

LE GRILLED-CHEESE DE LA BRASSERIE
The brasserie’s grilled cheese  ........................................................................PDM | MP

VERRINE DE GÂTEAU AU FROMAGE, POIRE 
CONFITE, CARAMEL À LA FLEUR DE SEL, 
BROWNIE, CACAO 64%, GLACE VANILLE
Cheesecake verrine, candied pear, fleur de sel caramel, 
brownie, 64% cocoa, vanilla ice cream

BISCUIT AUX PÉPITES DE CHOCOLAT CUIT AU 
FOUR, SAUCE CARAMEL, GLACE VANILLE - 10 MIN
Oven-baked chocolate chip cookie, caramel sauce, vanilla ice cream 
- 10 min

POUDING CHÔMEUR, SIROP D’ÉRABLE, GLACE 
COUREUR DES BOIS
‘Pouding chômeur’, maple syrup, Coureur des Bois ice cream

TABLEAU AUX DOUZE SAVEURS...
The painting in twelve flavours...

ACCOMPAGNEMENTS / SIDES
Poêlée de champignons du marché
Pan-seared market mushrooms ...................................................................................12
Frite maison aux herbes, mayonnaise à la truffe 
Homemade fries, fresh herbs, truffle mayonnaise....................................................7
Légumes racines d’hiver glacés au beurre 
Butter-glazed winter root vegetables ............................................................................8

CÔTE DE VEAU DE LAIT SUR L’OS, RAPINI FRIT, 
LARDONS, FARFALLE MAISON, SAUCE AUX 
ÉCHALOTES, PARMESAN
Milk fed veal chop on the bone, fried rapini, lardons, farfalle homemade, 
shallot sauce, parmesan cheese ....................................................................................42

D E S S E R T S
Accompagnements servis uniquement avec les plats

Sides served only with mains

MIGNONETTE OU SALSA ÉPICÉE OU SAUCE COCKTAIL

FRESH OYSTERS
MIGNONETTE SAUCE OR SPICY SALSA 
OR COCKTAIL SAUCE

HUITRES FRAÎCHES

E N T R É E S
S T A R T E R S

P L AT S
P R I N C I P A U X

M A I N  C O U R S E S


