LES ENTREES

Soupe a 'oignon gratinée 8
Cognac, lerdons fumés, gruyéee

Grosses crevettes croustillantes 12
Laveurs oriemabes
Elavorinaise au Cafe

Salade nicoise 14
Agtighauls, alives nigoises
CFufs durs e 1thicn frais

salade de confit de canard 15
Copeau de fole gras ¢f magiel Turrd

Calamars frites &
Lauce maisan

Faoie gras poélé 16
Croustllant de cépes, sauge er marsala

Duo de Carpaccio 16
King c<rab et pétoncles fraiches
Et leurs assassannements

Tataki de flet mignon 16

Les charcuteries & Les fromages (Au prix du marché

LES AUTRES

[Eeewis e cholxe de Frites ou saldde @1 sauce Bordelaise)

Les burgers Classique
Boewf, porcobello, dpinard,
gruyere, hwile de truffe, mayoe
lime &t gaivre

16

Lé pesto romge
Pawler fumé, pesto rouge,
rOqueEie. Mayd epeide

16

Les moules Les tartares
Chigix du chef Eoeul
fdemandéer b vElre fErvEus)
21
15
Thon

Thon épicé, purée d'avocak,
crime de citrons verts

23



CUISINE UMAINT CONTEMPZRATHE

LES GRILLADES

(servis avec chodx de frites ou salade o1 sauce bardelaise)

Filet mignon 7oz

26

Bavette de beeuf 2oz

23

Fole de veau et
oignons carameélisés

23

LES CONTEMPORAINS

Risotio de homard 21
Ak peting IiI;UMES oL Chinzo

Cailles poélées aux herbes 23
Cmotion de légumes, salade de deus berlerans

Gigotine de poulet 23
Conbit dans "hiile d alve
fene coulis de poivee o o1 canmelfen d auherging

Flétan au curcuma 24
Cur un lit de Bariost coco

Truite marinée au thym et citron 25
fmulsian de eresson, moules marinieres, farfale

wagol (owisson sous vide)

Magret de canard 25
Servl dans san gras de cuisson aved confit de Agues
en fleurs de thym ot miel. Savce fruigs rouges

Filet d"agneau 29
ot aw pérsil asec Tatin de
poivran ef ratatouille

Cote de veau poélée 34
Sauce champigrons o1 légumes & anglenne

LES DESSERTS

Crumble de poires revisité
Sauce caramel et glace vanille

8

Duo de mousses chocolat
noire et blanche

Délice ltalien
en verrine

8 8



LES CONTEMPORAINS

Saucisson en bricche sauce au porto 12.95
Saucisson enveloppd dans ume piie & brboche fraichement cuite

Carpaccio de saumon fume 15
Lauman fumé, cipres, altves, oigrons, creme de framage sus fves herbes

(Eufs pochés en meuretie 15
(Ewufs poches dans du vin rouge (pinat nairl, garnitune grand- miltne
ilardons, champignons, aignons perles) glacée J brun

(Eufs defaits aux champignons des bois 13.95

et des prés a la créme de cerfeuil
CEnifs frics, champignans padlés, crime de cerfewil

{Euf a "anglaise 15
Eufs brouvillés aux herbes, portobella grillé &
4 grappe de 1omates confites au basilic

Bawvette grillée 19
Ao ool aw fouer sur rajaiouille, sauce bordelaize

BOISSONS

Les cafés Les jus et cocktails Les alcoolisés

Café régulier 2 Jus fraichement pressé 5495
(Grange ou pamplemcusse)

Thé et tisanes 2
R Cocktail de fruits frais  5.95

Americano 2.75 du marché

Allangé 2.75 y
Expresso 2.75

Latté 3.75

P —— S A 35



CUEME LA ©OMTEMPCHEALNT

LES CLASSIQUES

ftous les classiques incluent e café ou thé régulier)

LES VIENMNQISERIES

Croissant, pain au chocolat, danoise 6.95

LES COCOS (OMEGA 3)

(avec choix de viande et pommes de terres sautées en gras de canard)

1 euf B

2 ceufs 9

3 ceufs 10

LES OMELETTES

(v pommes de terres sautees en gras de canard)

Omelette du chefl (selon arrivages) 12.95

Omelette santee 12.95

Hanc «'auf, gruyere, asperges, champignons, mates cerises

bébe épinards. pabvrons rovges, échabotes, persil

LES BENEDICTINES '

favec pommes de terres sautées en gras de canard)

Classique 13.B0

Famban, gruyére suisse

Champignon 13.80

pormabello, gruyere, Bebd dpinards, sauté A Phuble de truife

PAIN DOREE/PANCAKE

MNature

Servis aver sirop d'érabie 295
12.95

Extase
Fromage ricodta, petits fruits au miel, amandes grillées et son coulis de framboises



